apstiprinĀts
 Daugavpils pilsētas pašvaldības 

tūrisma attīstības un informācijas

aģentūras direktore 


___________________ I. Maksimčika
Daugavpilī, 2016. gada 19. aprīlī
Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūra

uzaicina potenciālos pretendentus piedalīties tirgus izpētē par līguma piešķiršanas tiesībām

„ ĒDINĀŠANAS PAKALPOJUMU SNIEGŠANA  daugavpils pilsētas PAŠVALDĪBAS TŪRISMA ATTĪSTĪBAS UN INFORMĀCIJAS AĢENTŪRAs RĪKOTĀJOS PASĀKUMOS”
1. Pasūtītājs: 

	Pasūtītāja nosaukums
	Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūra

	Adrese
	Rīgas iela 22A, Daugavpils, LV-5401

	Reģ.Nr.
	90010652160

	Kontaktpersona 
	Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras grāmatvede Jekaterīna Balkova, tālr.: 65424043, 22499321, e-pasts: turisms@daugavpils.lv vai jekaterina.balkova@inbox.lv 

	Darba laiks
	Pirmdiena
	No 08.00 līdz 12.00 un no 13.00 līdz 18.00

	
	Otrdiena, Trešdiena, Ceturtdiena
	No 08.00 līdz 12.00 un no 13.00 līdz 17.00

	
	Piektdiena
	No 08.00 līdz 12.00 un no 13.00 līdz 16.00


2. Iepirkuma identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10.
3. Zemsliekšņa iepirkuma (tirgus izpēte) nepieciešamības apzināšanās datums: 19.04.2016.
4. Iepirkuma priekšmets: 
ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotos pasākumos.
5. Paredzamā līgumcena: kopējā līgumcena, par kuru tiks slēgta Vispārīgā vienošanās ir EUR 3999,00 bez PVN. Vispārīgā vienošanās neparedz, ka Pasūtītājam būtu pienākums iztērēt visu līgumcenu.
Pretendents, kas noslēdzis vispārīgo vienošanos, vispārīgajā vienošanās noteiktajā kārtībā iegūs tiesības slēgt atsevišķus uzņēmuma līgumus par ēdināšanas pakalpojuma sniegšanu konkrētā pasākumā par cenām, kas nav lielākas par pretendenta tehniskajā piedāvājumā norādītajām ēdienu un uzkodu pozīciju maksimālajām cenām.
6. Precīzs ēdināšanas pakalpojuma apraksts ir noteikts Tehniskajā specifikācijā (2.pielikums). 
7. Līguma izpildes termiņš: 1 (viens) gads no noslēgšanas dienas vai līdz uzaicinājuma 5.punktā noteiktās līgumcenas iztērēšanai.
7. Līguma izpildes vieta: Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras telpās.
8. Nosacījumi pretendenta dalībai aptaujā:
9.1. Pretendents ir reģistrēts Latvijas Republikas Uzņēmumu reģistrā vai līdzvērtīgā reģistrā ārvalstīs.
9.2. Pretendents ir reģistrēts pārtikas apriti reglamentējošajos normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā.
9.3. Pretendentam ir pieredze tehniskajā specifikācijā minētā pakalpojuma sniegšanā, ko viņš apliecinā iesniegtajā piedāvājumā.
10. Pasūtītājs var izslēgt pretendentu no dalības procedūrā jebkurā no šādiem gadījumiem:

10.1. pasludināts pretendenta maksātnespējas process, apturēta vai pārtraukta tā saimnieciskā darbība, uzsākta tiesvedība par tā bankrotu vai tas tiek likvidēts;
10.2. ievērojot Valsts ieņēmumu dienesta publiskās nodokļu parādnieku datubāzes pēdējās datu aktualizācijas datumu, ir konstatēts, ka pretendentam ir nodokļu parādi, tajā skaitā valsts sociālās apdrošināšanas obligāto iemaksu parādi, kas kopsummā pārsniedz 150 euro.

10.3. kandidāts vai pretendents ir sniedzis nepatiesu informāciju vai vispār nav sniedzis pieprasīto informāciju;

10.4. kandidāts nav iesniedzis uzaicinājuma 11.punktā pieprasītos dokumentus;

10.5. pretendenta piedāvātā kopēja līgumcena vai līgumcena kādā no daļām pārsniedz paredzamo līmeni.

11. Pretendentu iesniedzamie dokumenti:
11.1. Pretendenta pieteikums dalībai aptaujā, kas sagatavots atbilstoši 1.pielikumā norādītajai formai;

11.2. Uzņēmuma reģistra izziņa (vai apliecināta kopija) par Pretendenta likumiskā pārstāvja vai pilnvarotās personas pilnvarojumu  parakstīt iesniegto piedāvājumu un slēgt līgumu. Ja piedāvājumu un līgumu parakstīs cita persona, jāpievieno attiecīgs šīs personas pilnvarojums.
11.3. Finanšu - tehniskais piedāvājums:

11.3.1. Pretendents iesniedz piedāvājumu atbilstoši Pasūtītāja tehniskajās specifikācijās norādītajām prasībām;
11.3.2. Cenā jāietver visi nodokļi, nodevas un maksājumi un visas saprātīgi paredzamās ar darba izpildi saistītās izmaksas, atskaitot pievienotās vērtības nodokli.

12. Piedāvājuma izvēles kritēriji – piedāvājums ar viszemāko cenu.

13. Piedāvājums iesniedzams līdz 22. aprīļa plkst. 14:00 pēc adreses Daugavpils cietokšņa Kultūras  un informācijas centrs, Nikolaja iela 5, Daugavpils, LV-5401 vai elektroniski turisms@daugavpils.lv. 
14. Aptaujas rezultāti tiks publicēti pašvaldības mājas lapā http://daugavpils.lv/lv/288.
Pielikumā:

1. Pieteikuma forma;

2. Tehniskā specifikācija;

3. Tehniskā - finanšu piedāvājuma forma.
Ziņojums sagatavots 19.04.2016.

Komisijas priekšsēdētājs:
J.Ostrovskis

Komisijas locekļi:
J.Balkova


J.Šmukste

1.Pielikums 

„ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10

PIETEIKUMS

Daugavpilī

Komersants____________________________________________________________________

(nosaukums)

Reģistrācijas Nr. ________________________________________________________________

Juridiskā adrese ________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________
Nodokļu maksātāja (PVN) reģistrācijas Nr. __________________________________________

tālr.,fakss___________________________ e-pasts__________________________________

Kontaktpersonas amats, vārds, uzvārds, tālr.

___________________________________________________________________________

Bankas rekvizīti _______________________________________________________________

 tā direktora [vadītāja, valdes priekšsēdētāja] ar paraksta tiesībām [vārds, uzvārds] personā, ar šī pieteikuma iesniegšanu:

1. Piesakās piedalīties aptaujā (tirgus izpētē) „ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10, piekrīt visiem tās nosacījumiem un garantē aptaujas un normatīvo aktu prasību izpildi. Nosacījumi ir skaidri un saprotami.
2. _____________apliecina, ka:

2.1. visa sniegtā informācija ir pilnīga un patiesa;
2.2. nekādā veidā nav ieinteresēts nevienā citā piedāvājumā, kas iesniegts šajā aptaujā;
2.3. pretendenta rīcībā būs pietiekami finanšu un tehniskie resursi Vispārīgās vienošanās izpildei;
2.4. tam ir normatīvajos aktos noteiktā kārtībā nodarbināts personāls ar atbilstošu kvalifikāciju, kas ļauj nodrošināt tehniskajā specifikācijā noteikto prasību izpildi.
2.5. apliecina, ka spēj izpildīt tehniskās specifikācijas prasības.
2.6. nav tādu apstākļu, kuri liegtu tiesības piedalīties aptaujā un izpildīt norādītās prasības.
	Vārds, uzvārds, amats
	

	Paraksts 
	

	Datums
	


2.Pielikums 

„ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10

TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
„ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10
	Nr.
	Pozīcijas nosaukums
	Mērvienība

(gab.)
	Svars (gramos, kg) tilpums vai skaits

	
	Aukstās mini uzkodas, sviestmaizes, kanapē
	
	

	1. 
	Kanapē ar sarkanajiem ikriem
	1
	25g

	2. 
	Kanapē ar mazsālītu laša fileju
	1
	25g

	3. 
	Kanapē ar mazsālītu lasi, olīvēm un zaļumiem
	1
	35g

	4. 
	Kanapē ar ceptu lasi sezama mērcē uz gurķa
	1
	35g

	5. 
	Kanapē ar siļķi
	1
	35g

	6. 
	Kanapē ar brētliņu, paipalu olu, gurķīti, lokiem
	1
	35g

	7. 
	Kanapē ar aknu pastu
	1
	35g

	8. 
	Kanapē ar mazsālītu siļķi, gurķīti, lokiem
	1
	35g

	9. 
	Kanapē ar garnelēm
	1
	30g

	10. 
	Kanapē ar salami, salātu lapu un marinētu šampinjonu
	1
	35g

	11. 
	Sīkmaizīte (kanapē) ar žāvētu gaļu
	1
	30g

	12. 
	Kanapē ar vistas ruleti 
	1
	30g

	13. 
	Kanapē ar vistu, svaigu gurķi un olīvu
	1
	30g

	14. 
	Kanapē ar vistas fileju
	1
	30g

	15. 
	Sīkmaizīte (kanapē) ar sieru
	1
	22g

	16. 
	Kanapē cherry-mozzarella kārtojums ar zaļumiem
	1
	35g

	17. 
	Kanapē ar siera masu, dillēm un garnelēm
	1
	35g

	18. 
	Kanapē ar siera masu, dillēm, ķiplokiem un tomātiem cherry
	1
	35 g

	19. 
	Kanapē ar speķi un marinētiem sīpoliem
	1
	35g

	20. 
	Kanapē ar šķiņķi, gurķīti, zaļumiem un tomātiem cherry
	1
	35 g

	21. 
	Kanapē ar mēli un zaļumu mērci 
	1
	45 g

	22. 
	Kanapē ar mēli, salātu lapu, gurķīti un lāsi majonēzes
	1
	35 g

	23. 
	Cūkgaļas cepetis kanapē ar marinētu gurķīti 
	1
	50 g

	24. 
	Siera laiviņa ar garnelēm 
	1
	35 g

	25. 
	Gaļas bumbiņas sezama sēkliņās 
	1
	50 g

	26. 
	Groziņš ar šķiņķa krēmu
	1
	45g

	27. 
	Groziņš ar vistas aknu pastēti
	1
	45g

	28. 
	Groziņš ar krabju salātiem
	1
	45g


	29. 
	Groziņš ar siera salātiem
	1
	45g

	30. 
	Groziņš ar olivjē salātiem 
	1
	60 g

	31. 
	Profitroli ar šķiņķa masu
	1
	30g

	32. 
	Profitroli ar vistu un šampinjoniem 
	1
	30 g

	33. 
	Profitroli ar vistas aknu pastēti 
	1
	50g

	34. 
	Profitroli ar siera masu
	1
	30g

	35. 
	Smilšu mīklas karotīte ar laša masu
	1
	15g

	36. 
	Smilšu mīklas karotīte ar vistas filejas masu
	1
	15g

	37. 
	Kārtainais Puff ar olu (pīrādziņš)
	1
	150g

	38. 
	Kārtainais Puff ar sēnēm (pīrādziņš)
	1
	150g

	39. 
	Kārtainais Puff ar sieru (pīrādziņš)
	1
	150g

	40. 
	Mini-radziņi ar Feta sieru
	1
	30g

	41. 
	Mini-radziņi ar šķiņķi
	1
	30g

	42. 
	Rauga mīklas pīrādziņš ar gaļu 
	1
	25g

	43. 
	Kārtainās mīklas pīrādziņš ar speķi 
	1
	25g

	44. 
	Kārtainās mīklas pīrādziņš ar gaļu
	1
	30g

	45. 
	Speķa pīrādziņš
	1
	30g

	46. 
	Buljona pīrādziņš
	1
	30g

	
	Gaļas uzkodas
	
	

	47. 
	Vistas rulete
	1
	kg

	48. 
	Vistas rulete pildīta ar dārzeņiem
	1
	kg

	49. 
	Liellopu rulete ar sēnēm
	1
	kg

	50. 
	Cūkgaļas rulete
	1
	kg

	51. 
	Rulete ar papriku
	1
	kg

	52. 
	Speķis sālīts
	1
	kg

	53. 
	Aukstā cūkgaļas kakla rulete
	1
	kg

	54. 
	Tortilla ar vistas fileju (tortilla, lapu salāti, filadelfija siers, sacepta vistas fileja)
	1
	kg

	55. 
	Cūkgaļas cepetis ar ķiplokiem
	1
	kg

	56. 
	Cūkgaļas krūtiņa kūpināta ar pipargurķīti
	1
	kg

	57. 
	Cūkgaļas "Bužeņina" cepta ar garšvielām
	1
	kg

	58. 
	Cūkgaļas vārīta mēle ar majonēzi
	1
	kg

	59. 
	Bužeņina
	1
	kg

	60. 
	Desa salami
	1
	kg

	
	Zivju uzkodas
	
	

	61. 
	Mazsālīts lasis
	1
	kg

	62. 
	Kūpināta laša fileja
	1
	kg

	63. 
	Kūpināta laša rulete ar Filadelfijas sieru
	1
	kg

	64. 
	Tortilla ar mazsālīto lasi (tortilla, lapu salāti, filadelfija siers, mazsālīts lasis)
	1
	kg

	65. 
	Lasis lavašā (lasis, kausētais siers, lavašs)
	1
	kg

	66. 
	Laša rulete spinātā (lasis, spināti, siers)
	1
	kg

	67. 
	Siļķes fileja ar sīpoliem
	1
	kg

	
	Dārzeņu uzkodas
	
	

	68. 
	Dārzeņu paplāte (tomāti, gurķi, paprika, zaļumi)
	1
	kg

	69. 
	Baklažānu ruletes (baklažāni, siers, ķiploki, majonēze)
	1
	kg

	70. 
	Baklažāni ar biezpiena ķiploku pildījumu
	1
	kg

	71. 
	Pildīti šampinjoni

	1
	kg

	72. 
	Pildīti šampinjoni ar sieru un kūpinājumiem
	1
	kg

	73. 
	Marinēti sīpolu gredzeni
	1
	kg

	
	Siera uzkodas
	
	

	74. 
	Siers „Asorti” (Holandes siers, kūpināts siers, siers Brie, siers Dana Blue)
	1
	kg

	75. 
	Siera kubiņi ar vīnogām
	1
	kg

	76. 
	Siera bumbiņas paprikā
	1
	kg

	77. 
	Siera bumbiņas zaļumos
	1
	kg

	
	Augļu uzkodas
	
	

	78. 
	Augļu plate (vīnogas, melone, bumbieri , apelsīni, āboli)
	1
	kg

	79. 
	Vīnogas ”Sultana”
	1
	kg

	80. 
	Arbūzs
	1
	kg

	
	Konditorejas izstrādājumi, maize 
	
	

	81. 
	Cepumi ar kanēli
	1
	kg

	82. 
	Cepumi „Mājas”
	1
	kg

	83. 
	Cepumi „Asorti”
	1
	kg

	84. 
	Cepumi „Riekstu standziņas”
	1
	kg

	85. 
	Jogurta kūka
	1
	kg

	86. 
	Biezpiena torte
	1
	kg

	87. 
	Smalkmaizīte ar ievārījumu
	1
	30g

	88. 
	Smalkmaizīte ar magonēm
	1
	30g

	89. 
	Smalkmaizīte ar kanēli
	1
	36g

	90. 
	Smalkmaizīte ar āboliem
	1
	40g

	91. 
	Eklērs ar vārīto krēmu un šokolādi
	1
	20g

	92. 
	Melnā kūka (ar ievarījumu)
	1
	60 g

	93. 
	Profitroli ar gaisīgo krēmu
	1
	20g

	94. 
	Kļinģeris (ar žavētiem augļiem un riekstiem)
	1
	kg

	95. 
	Medus kūka
	1
	kg

	96. 
	Rauga pīrādziņi ar kāpostiem
	1
	50 g

	97. 
	Rudzu maize (augstās kvalitātes)
	1
	22g

	98. 
	Grauzdiņi ar ķiplokiem no rudzu maizes
	1
	kg

	99. 
	Cepumi ar gaļu un sezama sēkliņas
	1
	kg

	100. 
	Kārtainās mīklas cepumi ar sieru
	1
	kg

	
	Dzērieni
	
	

	101. 
	Kafija melna (dabīgā, pupiņu)
	1
	150 ml

	102. 
	Kafija melna (dabīgā, pupiņu) ar cukuru
	1
	150 ml

	103. 
	Melnā tēja
	1
	150 ml

	104. 
	Zaļā tēja
	1
	150 ml 

	105. 
	Tējas asorti maisiņos ar turētāju vismaz 1,5 g (melnā, zaļā, augļu) 
	1
	gab.

	106. 
	Cukurs baltais, nūjiņas 5 g
	1
	gab.

	107. 
	Kafijas krējums 10% /vienā porcijā 10g/
	1
	gab.

	108. 
	Minerālūdens gāzēts
	1
	100 ml

	109. 
	Minerālūdens negāzēts
	1
	100 ml

	110. 
	Svaigi spiesta sula
	1
	150 ml

	111. 
	Augļu sula
	1
	200 ml

	112. 
	Citronūdens
	1
	l

	113. 
	Dzērveņu dzēriens
	1
	l

	
	Citi pakalpojumi
	
	

	114. 
	Trauku un galdautu noma (1 cilvēkam)
	1
	kompl.


TEHNISKĀ UN KVALITĀTES DAĻA

	Nr.
	Prasība

	1.
	Ēdienu pagatavošanā tiks izmantoti tikai un vienīgi svaigi, augstas kvalitātes produkti un izejvielas, ievērojot vispārpieņemto restorāna standartu ēdienu pagatavošanā, pasniegšanā un galdu servēšanā, tajā skaitā:

	1.1.
	Ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem

	1.2. 
	Augļi un dārzeņi tiek izmantoti, ņemot vērā to sezonalitāti un pieejamību tirgū, kā arī ievērojot Zemkopības ministrijas izstrādāto vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāru, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā http://iub.gov.lv/node/478 

	1.3.
	Ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nedrīkst saturēt Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada 16. decembra Regulas (EK) Nr. 1333/2008 par pārtikas piedevām II pielikumā minētās pārtikas krāsvielas, izņemot C daļas II grupas pārtikas krāsvielas

	2. 
	Tiks ievērotas 2004.gada 23.aprīļa Eiropas Parlamenta un Padomes regulas (EK) Nr.852/2004 par pārtikas produktu higiēnu

	3. 
	Līguma izpildē tiks iesaistīti kvalificēti speciālisti un pavāri


Sagatavoja: Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras grāmatvede
Jekaterīna Balkova ______________________________


3.Pielikums
„ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un 
informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10
2016.gada ____._______________, Daugavpilī
FINANŠU - TEHNISKAIS PIEDĀVĀJUMS
	Kam:
	Daugavpils pilsētas  pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūrai, Rīgas iela 22A, Daugavpils, LV-5401, Latvija

	Pretendents 
	

	Adrese:
	

	Kontaktpersona, tās tālrunis, fakss un e-pasts:
	

	Datums:
	

	Pretendenta Bankas rekvizīti:
	


Piedāvājam Jums pēc Jūsu pieprasījuma nodrošināt aptaujas (tirgus izpētes) „ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10, priekšmeta izpildi atbilstoši Tehniskajai specifikācijai par šādu cenu:
	Nr.
	Pozīcijas nosaukums
	Pretendenta piedāvājums

(norādīt ēdiena veidu atbilstoši tehnisko specifikāciju prasībām, ēdienā izmantojamo produktu nosaukumus, produktu ražotāju zīmolus)
	Mērvienība

(gab.)
	Svars (gramos, kg) tilpums vai skaits
	Cena euro bez PVN par vienu vienību

	
	Aukstās mini uzkodas, sviestmaizes, kanapē
	
	
	
	

	1. 
	Kanapē ar sarkanajiem ikriem
	
	1
	25g
	

	2. 
	Kanapē ar mazsālītu laša fileju
	
	1
	25g
	

	3. 
	Kanapē ar mazsālītu lasi, olīvēm un zaļumiem
	
	1
	35g
	

	4. 
	Kanapē ar ceptu lasi sezama mērcē uz gurķa
	
	1
	35g
	

	5. 
	Kanapē ar siļķi
	
	1
	35g
	

	6. 
	Kanapē ar brētliņu, paipalu olu, gurķīti, lokiem
	
	1
	35g
	

	7. 
	Kanapē ar aknu pastu
	
	1
	35g
	

	8. 
	Kanapē ar mazsālītu siļķi, gurķīti, lokiem
	
	1
	35g
	

	9. 
	Kanapē ar garnelēm
	
	1
	30g
	

	10. 
	Kanapē ar salami, salātu lapu un marinētu šampinjonu
	
	1
	35g
	

	11. 
	Sīkmaizīte (kanapē) ar žāvētu gaļu
	
	1
	30g
	

	12. 
	Kanapē ar vistas ruleti 
	
	1
	30g
	

	13. 
	Kanapē ar vistu, svaigu gurķi un olīvu
	
	1
	30g
	

	14. 
	Kanapē ar vistas fileju
	
	1
	30g
	

	15. 
	Sīkmaizīte (kanapē) ar sieru
	
	1
	22g
	

	16. 
	Kanapē cherry-mozzarella kārtojums ar zaļumiem
	
	1
	35g
	

	17. 
	Kanapē ar siera masu, dillēm un garnelēm
	
	1
	35g
	

	18. 
	Kanapē ar siera masu, dillēm, ķiplokiem un tomātiem cherry
	
	1
	35 g
	

	19. 
	Kanapē ar speķi un marinētiem sīpoliem
	
	1
	35g
	

	20. 
	Kanapē ar šķiņķi, gurķīti, zaļumiem un tomātiem cherry
	
	1
	35 g
	

	21. 
	Kanapē ar mēli un zaļumu mērci 
	
	1
	45 g
	

	22. 
	Kanapē ar mēli, salātu lapu, gurķīti un lāsi majonēzes
	
	1
	35 g
	

	23. 
	Cūkgaļas cepetis kanapē ar marinētu gurķīti 
	
	1
	50 g
	

	24. 
	Siera laiviņa ar garnelēm 
	
	1
	35 g
	

	25. 
	Gaļas bumbiņas sezama sēkliņās 
	
	1
	50 g
	

	26. 
	Groziņš ar šķiņķa krēmu
	
	1
	45g
	

	27. 
	Groziņš ar vistas aknu pastēti
	
	1
	45g
	

	28. 
	Groziņš ar krabju salātiem
	
	1
	45g
	

	29. 
	Groziņš ar siera salātiem
	
	1
	45g
	

	30. 
	Groziņš ar olivjē salātiem 
	
	1
	60 g
	

	31. 
	Profitroli ar šķiņķa masu
	
	1
	30g
	

	32. 
	Profitroli ar vistu un šampinjoniem 
	
	1
	30 g
	

	33. 
	Profitroli ar vistas aknu pastēti 
	
	1
	50g
	

	34. 
	Profitroli ar siera masu
	
	1
	30g
	

	35. 
	Smilšu mīklas karotīte ar laša masu
	
	1
	15g
	

	36. 
	Smilšu mīklas karotīte ar vistas filejas masu
	
	1
	15g
	

	37. 
	Kārtainais Puff ar olu (pīrādziņš)
	
	1
	150g
	

	38. 
	Kārtainais Puff ar sēnēm (pīrādziņš)
	
	1
	150g
	

	39. 
	Kārtainais Puff ar sieru (pīrādziņš)
	
	1
	150g
	

	40. 
	Mini-radziņi ar Feta sieru
	
	1
	30g
	

	41. 
	Mini-radziņi ar šķiņķi
	
	1
	30g
	

	42. 
	Rauga mīklas pīrādziņš ar gaļu 
	
	1
	25g
	

	43. 
	Kārtainās mīklas pīrādziņš ar speķi 
	
	1
	25g
	

	44. 
	Kārtainās mīklas pīrādziņš ar gaļu
	
	1
	30g
	

	45. 
	Speķa pīrādziņš
	
	1
	30g
	

	46. 
	Buljona pīrādziņš
	
	1
	30g
	

	
	Gaļas uzkodas
	
	
	
	

	47. 
	Vistas rulete
	
	1
	kg
	

	48. 
	Vistas rulete pildīta ar dārzeņiem
	
	1
	kg
	

	49. 
	Liellopu rulete ar sēnēm
	
	1
	kg
	

	50. 
	Cūkgaļas rulete
	
	1
	kg
	

	51. 
	Rulete ar papriku
	
	1
	kg
	

	52. 
	Speķis sālīts
	
	1
	kg
	

	53. 
	Aukstā cūkgaļas kakla rulete
	
	1
	kg
	

	54. 
	Tortilla ar vistas fileju (tortilla, lapu salāti, filadelfija siers, sacepta vistas fileja)
	
	1
	kg
	

	55. 
	Cūkgaļas cepetis ar ķiplokiem
	
	1
	kg
	

	56. 
	Cūkgaļas krūtiņa kūpināta ar pipargurķīti
	
	1
	kg
	

	57. 
	Cūkgaļas "Bužeņina" cepta ar garšvielām
	
	1
	kg
	

	58. 
	Cūkgaļas vārīta mēle ar majonēzi
	
	1
	kg
	

	59. 
	Bužeņina
	
	1
	kg
	

	60. 
	Desa salami
	
	1
	kg
	

	
	Zivju uzkodas
	
	
	
	

	61. 
	Mazsālīts lasis
	
	1
	kg
	

	62. 
	Kūpināta laša fileja
	
	1
	kg
	

	63. 
	Kūpināta laša rulete ar Filadelfijas sieru
	
	1
	kg
	

	64. 
	Tortilla ar mazsālīto lasi (tortilla, lapu salāti, filadelfija siers, mazsālīts lasis)
	
	1
	kg
	

	65. 
	Lasis lavašā (lasis, kausētais siers, lavašs)
	
	1
	kg
	

	66. 
	Laša rulete spinātā (lasis, spināti, siers)
	
	1
	kg
	

	67. 
	Siļķes fileja ar sīpoliem
	
	1
	kg
	

	
	Dārzeņu uzkodas
	
	
	
	

	68. 
	Dārzeņu paplāte (tomāti, gurķi, paprika, zaļumi)
	
	1
	kg
	

	69. 
	Baklažānu ruletes (baklažāni, siers, ķiploki, majonēze)
	
	1
	kg
	

	70. 
	Baklažāni ar biezpiena ķiploku pildījumu
	
	1
	kg
	

	71. 
	Pildīti šampinjoni

	
	1
	kg
	

	72. 
	Pildīti šampinjoni ar sieru un kūpinājumiem
	
	1
	kg
	

	73. 
	Marinēti sīpolu gredzeni
	
	1
	kg
	

	
	Siera uzkodas
	
	
	
	

	74. 
	Siers „Asorti” (Holandes siers, kūpināts siers, siers Brie, siers Dana Blue)
	
	1
	kg
	

	75. 
	Siera kubiņi ar vīnogām
	
	1
	kg
	

	76. 
	Siera bumbiņas paprikā
	
	1
	kg
	

	77. 
	Siera bumbiņas zaļumos
	
	1
	kg
	

	
	Augļu uzkodas
	
	
	
	

	78. 
	Augļu plate (vīnogas, melone, bumbieri , apelsīni, āboli)
	
	1
	kg
	

	79. 
	Vīnogas ”Sultana”
	
	1
	kg
	

	80. 
	Arbūzs
	
	1
	kg
	

	
	Konditorejas izstrādājumi, maize 
	
	
	
	

	81. 
	Cepumi ar kanēli
	
	1
	kg
	

	82. 
	Cepumi „Mājas”
	
	1
	kg
	

	83. 
	Cepumi „Asorti”
	
	1
	kg
	

	84. 
	Cepumi „Riekstu standziņas”
	
	1
	kg
	

	85. 
	Jogurta kūka
	
	1
	kg
	

	86. 
	Biezpiena torte
	
	1
	kg
	

	87. 
	Smalkmaizīte ar ievārījumu
	
	1
	30g
	

	88. 
	Smalkmaizīte ar magonēm
	
	1
	30g
	

	89. 
	Smalkmaizīte ar kanēli
	
	1
	36g
	

	90. 
	Smalkmaizīte ar āboliem
	
	1
	40g
	

	91. 
	Eklērs ar vārīto krēmu un šokolādi
	
	1
	20g
	

	92. 
	Melnā kūka (ar ievarījumu)
	
	1
	60 g
	

	93. 
	Profitroli ar gaisīgo krēmu
	
	1
	20g
	

	94. 
	Kļinģeris (ar žavētiem augļiem un riekstiem)
	
	1
	kg
	

	95. 
	Medus kūka
	
	1
	kg
	

	96. 
	Rauga pīrādziņi ar kāpostiem
	
	1
	50 g
	

	97. 
	Rudzu maize (augstās kvalitātes)
	
	1
	22g
	

	98. 
	Grauzdiņi ar ķiplokiem no rudzu maizes
	
	1
	kg
	

	99. 
	Cepumi ar gaļu un sezama sēkliņas
	
	1
	kg
	

	100. 
	Kārtainās mīklas cepumi ar sieru
	
	1
	kg
	

	
	Dzērieni
	
	
	
	

	101. 
	Kafija melna (dabīgā, pupiņu)
	
	1
	150 ml
	

	102. 
	Kafija melna (dabīgā, pupiņu) ar cukuru
	
	1
	150 ml
	

	103. 
	Melnā tēja
	
	1
	150 ml
	

	104. 
	Zaļā tēja
	
	1
	150 ml 
	

	105. 
	Tējas asorti maisiņos ar turētāju vismaz 1,5 g (melnā, zaļā, augļu) 
	
	1
	gab.
	

	106. 
	Cukurs baltais, nūjiņas 5 g
	
	1
	gab.
	

	107. 
	Kafijas krējums 10% /vienā porcijā 10g/
	
	1
	gab.
	

	108. 
	Minerālūdens gāzēts
	
	1
	100 ml
	

	109. 
	Minerālūdens negāzēts
	
	1
	100 ml
	

	110. 
	Svaigi spiesta sula
	
	1
	150 ml
	

	111. 
	Augļu sula
	
	1
	200 ml
	

	112. 
	Citronūdens
	
	1
	l
	

	113. 
	Dzērveņu dzēriens
	
	1
	l
	

	
	Citi pakalpojumi
	
	
	
	

	114. 
	Trauku un galdautu noma (1 cilvēkam)
	
	1
	kompl.
	

	Kopā bez PVN
	

	Kopā ar PVN
	


EUR _____________ (vārdiem) bez PVN;

EUR _____________ (vārdiem) ar PVN.
Apstiprinām, ka mūsu piedāvājums ir spēkā 30 (trīsdesmit) dienas no piedāvājuma iesniegšanas datuma.
Apņemamies (ja Pasūtītājs izvēlēsies šo piedāvājumu) slēgt vispārīgo vienošanos un izpildīt visus noslēgtās vienošanās nosacījumus.
Piekrītam visām uzaicinājumā „ Ēdināšanas pakalpojumu sniegšana Daugavpils pilsētas pašvaldības tūrisma attīstības un informācijas aģentūras rīkotājos pasākumos”, identifikācijas Nr.DPPTAIA 2016/10, izvirzītajām prasībām. 

Apliecinām, ka:

· nav tādu apstākļu, kuri liegtu mums piedalīties aptaujā un pildīt tehniskās specifikācijās norādītās prasības.
· _____________ (uzņēmuma nosaukums) ir Pārtikas un veterinārā dienesta uzskaitē.
· ______________ (uzņēmuma nosaukums) norādam, ka ēdiena sagatavošana pasākumiem notiks______________________(pārtikas apritē iesaistāmā objekta nosaukums un adrese) un piešķirtais PVD reģistrācijas numurs ir __________________________.
TEHNISKĀ UN KVALITĀTES DAĻA

	Nr.
	Prasība
	Pretendenta piedāvājums un īss apraksts

	1.
	Ēdienu pagatavošanā tiks izmantoti tikai un vienīgi svaigi, augstas kvalitātes produkti un izejvielas, ievērojot vispārpieņemto restorāna standartu ēdienu pagatavošanā, pasniegšanā un galdu servēšanā, tajā skaitā:
	

	1.1.
	Ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nesatur ģenētiski modificētos organismus, nesastāv no tiem un nav ražoti no tiem
	

	1.2. 
	Augļi un dārzeņi tiek izmantoti, ņemot vērā to sezonalitāti un pieejamību tirgū, kā arī ievērojot Zemkopības ministrijas izstrādāto vietējo augļu un dārzeņu pieejamības kalendāru, kas publicēts Iepirkumu uzraudzības biroja mājaslapā internetā http://iub.gov.lv/node/478 
	

	1.3.
	Ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nedrīkst saturēt Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada 16. decembra Regulas (EK) Nr. 1333/2008 par pārtikas piedevām II pielikumā minētās pārtikas krāsvielas, izņemot C daļas II grupas pārtikas krāsvielas
	

	2. 
	Tiks ievērotas 2004.gada 23.aprīļa Eiropas Parlamenta un Padomes regulas (EK) Nr.852/2004 par pārtikas produktu higiēnu
	

	3. 
	Līguma izpildē tiks iesaistīti kvalificēti speciālisti un pavāri
	



Paraksta pretendenta vadītājs vai vadītāja pilnvarota persona:
	Vārds, uzvārds, amats
	

	Paraksts 
	

	Datums
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